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MALTESERS Blondies
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TID

45 minuten
INGREDIENTEN

9 items

GOED VOOR

20 porties

Brownies, maar dan een hippe versie. Deze blondies zijn net zo smeuig en smaakvol als
brownies, maar dan met een trendy vanille en MALTESERS smaak.

DELEN

e Pinterest (opent in nieuw venster)

e Facebook (opent in nieuw venster)
e Twitter (opent in nieuw venster)

e Download (opent in nieuw venster)
e Print (opens in same window)

INGREDIENTEN

e 102g MALTESERS (de helft in halfjes gesneden)
225g roomboter

3 grote eieren

275q lichtbruine basterdsuiker

1tl vanille-extract


https://www.pinterest.com/pin/create/button/?url=https://www.maltesers.nl/node/381/printable/pdf&description=MALTESERS%20Blondies
http://www.facebook.com/share.php?u=https://www.maltesers.nl/node/381/printable/pdf&title=MALTESERS%20Blondies
https://twitter.com/intent/tweet?url=https://www.maltesers.nl/node/381/printable/pdf&url=https://www.maltesers.nl/node/381/printable/pdf&hashtags=Hashtag
https://www.maltesers.nl//node/381/printable/pdf
https://www.maltesers.nl/print()

200g bloem

3tl Ovomaltine Instantdrank
1tl bakpoeder

1tl fijn zeezout

INSTRUCTIES

.1

Verwarm de oven voor op 180°C (hetelucht 160°C).

.2

Vet een bakvorm van 20 x 30 cm in en bekleed deze met bakpapier.

. 3

Smelt de roomboter in een steelpan op laag vuur.

.4

Klop de eieren en suiker in ongeveer 3 minuten tot een luchtig mengsel. Mix daarna
de gesmolten roomboter en de vanille erdoor.

. 5

Voeg de bloem, het Ovomaltine Instantdrank, het bakpoeder en het zout toe en meng
tot een gladde massa. Roer vervolgens de helft van de hele en de helft van de
gehakte MALTESERS erdoor.

. 6

Schep het mengsel in de bakvorm, strooi de overgebleven MALTESERS erover en bak
30 - 35 minuten op 180°C (hetelucht 160°C).

.7

Laat de blondies afkoelen voordat je deze in vierkantjes snijdt.

Meer van dit soort recepten

]

MALTESERS Crunchy Rocky Road

Kooktijd

20 minuten

Ingrediénten

6 items

DETAILS
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